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Quetschbehaiter 
Beschreibung 

Die Erfindung betrifft einen Quetschbehaiter zur Aufnahme eines Nahrungsmittels mit 
den Merkmalen des Anspruchs 1 sowie einen entsprechenden Zuschnitt zur Herstellung 
eines solchen Quetschbehaiters. 

Aus der EP 0 074 936 B1 ist ein solcher Quetschbehaiter bekannt. Dieser weist einen 
rohrfOrmigen KOrper mit einer Wand aus wenigstens zwei Schichten auf. Am oberen 
Ende dient eine EntnahmeOffnung sowohl zum Befullen mit dem Nahrungsmittel als 
auch zum Verzehr des eingefullten Nahrungsmittels. Am unteren Ende ist der 
Quetschbehaiter verschlossen. Zur Herstellung des Behaiters wird ein zweidimensiona- 
ler Zuschnitt verwendet, der zuerst gerollt und dann in einem sich insbesondere in Be- 
haiteriangsrichtung erstreckenden Uberlappbereich durch Warme und/oder Druck mit 
sich selbst verbunden wird. 

Das Material der Wand ist ein relativ flexibles und relativ steifes Material wie wasserfe- 
stes Papier Oder Kunststoff. Was in den Behaiter eingefullt ist, ist von aufcen nicht er- 
kennbar. AufJerdem ist es bei dem vorbekannten Quetschbehaiter notwendig, insbeson- 
dere bei Verwendung eines Papiermaterials, dieses einer zusatzlichen Versteifungsbe- 
handlung zu unterziehen. 

Aus derjapanischen GebrauchsmusterverOffentlichung 56-156777 ist ein weiterer 
Quetschbehaiter bekannt, der ebenfalls zur Aufnahme von Nahrungsmitteln dient. Die- 
ser Quetschbehaiter kann beispielsweise aus einem Laminat aus steifem Papier und auf 
dessen beiden Seiten aufgebrachtem Polyethylen bestehen. Ein entsprechender Deckel 
fur den Quetschbehaiter besteht aus einem Laminat aus Aluminiumfolie und beidseitig 
auf dieser aufgetragenen Polyethylenschichten. Auch dieser Quetschbehaiter ist un- 
durchsichtig und es ist zumindest optisch nicht erkennbar, ob und was sich im Inneren 
des Behaiters befindet. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Quetschbehaiter mit den Merkmalen 
des Oberbegriffs des Anspruchs 1 dahingehend zu verbessern, dass in einfacher kon- 
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struktiver und kostengunstiger Weise unter Aufrechterhaltung aller Vorteite der bekann- 
ten Quetschbehalter eine Inspektion des Behalterinneren moglich ist. 

Diese Aufgabe wird durch die Merkmale des Anspruchs 1 gelost. 

Weiterhin wird erfindungsgemafJ ein entsprechender Zuschnitt zur Herstellung eines 
solchen Quetschbehalters zur Verfugung gestellt, der beispielsweise bei Vorrichtungen 
zur Herstellung von vorbekannten Quetschbehaltern verwendbar ist und analog zu den 
vorbekannten Quetschbehaltern befullbar ist. 

Der erfmdungsgemafJe Quetschbehalter zeichnet sich durch die Verwendung eines 
Materials aus, das anscheinend gegensatzlichen Eigenschaften in vorteilhafter Weise 
miteinander kombiniert. Um das Nahrungsmittel sicher im Quetschbehalter aufbewahren 
zu konnen, ist das erfindungsgemafle Material einerseits insbesondere flussigkeits-, 
vorzugsweise fluiddicht. Dadurch wird sowohl das Ein-und Ausdringen von flussigen 
Fluiden und/oder auch das Ein-und Ausdringen von gasfOrmigen Fluiden verhindert. Bei 
trockenen, rieselfahigen Nahrungsmitteln kann Gasdichtigkeit in diesem Zusammen- 
hang ausreichend sein. 

Gleichzeitig ist das Material transparent. Dadurch ergeben sich eine Reihe von Vortei- 
len, wie beispielsweise dass nach Herstellung des Quetschbehalters aus dem entspre- 
chenden Zuschnitt in einfacher Weise optisch feststellbar ist, ob das Behaiterinnere 
FremdkOrper und insbesondere Verunreinigungen enthait oder beschadigt ist. Diese 
optische Transparenz des Quetschbehalters liegt zumindest im sichtbaren Bereich (Be- 
haiter ist beispielsweise durchscheindend) des Spektrums vor, kann sich allerdings auch 
in die benachbarten Spektralbereiche, d.h. in Richtung zum Infraroten und/oder Ultra- 
violetten, erstrecken. Die optische Transparenz ermOglicht weiterhin, beim Einfullen des 
entsprechenden Nahrungsmittels in einfacher Weise dessen Fullgrad zu uberwachen. 
Insbesondere kann dabei die Uberwachung aus einer Richtung senkrecht zur Befull- 
richtung erfolgen. 



Die Transparenz des Materials weist neben Vorteilen bei dem Befullen des Quetschbe- 
halters auch eine Reihe von Vorteilen fur den Verbraucher auf, der das entsprechende 
Nahrungsmittel aus dem Quetschbehalter entnehmen oder direkt verzehren mOchte. 



Auch fur den Verbraucher ist es wichtig, den Fullgrad des Nahrungsmittels in einfacher 
Weise feststellen zu kOnnen. Weiterhin ist neben der Menge auch in einfacher Weise die 
Konsistenz des eingefullten Nahrungsmittels optisch erkennbar. Dies gilt analog fur 
eventuelle Verfarbungen Oder Farbgebungen des Nahrungsmittels. Solche Verfarbun- 
gen kOnnen beispielsweise Ruckschlusse auf die Frische des Nahrungsmittels zulassen, 
wobei beabsichtigte Farbgebungen des Nahrungsmittels einem zusatzlichen optischen 
Kaufanreiz geben kOnnen. 

Ein weiterer Vorteil der Transparenz des Materials ist, das beim Verzehr nicht nur iiber 
die EntnahmeOffnung feststellbar ist, wo sich das Nahrungsmittel je nach Ausuben von 
Druck auf den Quetschbehaiter relativ zur EntnahmeOffnung befindet, sondem dies auch 
durch die Wand des Quetschbehaiters hindurch feststellbar ist. Dadurch wird beispiels- 
weise verhindert, dass bei einem Speiseeis als Nahrungsmittel bei Kippen Oder zu star- 
kern Quetschen des Quetschbehaiters bereits verflussigtes Speiseeis ungewollt aus der 
Entnahmeoffnung austritt. 

Die Transparenz und Flussigkeits- bzw. Fluiddichtigkeit des Materials wird erfindungs- 
gemail auch nicht durch Umbugen des Offnungsrandes der EntnahmeOffnung nachteilig 
verandert, da vorzugsweise das Material ohne Eigenschaftsveranderung in diesem Zu- 
sammenhang formbar ist. Bei bestimmten Materialien, auch wenn diese gegebenenfalls 
anfanglich transparent sind, ergibt sich haufig bei einer solchen Verformung zum Umbu- 
gen beispielsweise eines Offnungsrandes ein sogenannter WeiGbruch, der sich als in 
der Regel linienhafte weiBliche Eintrubung des ansonsten transparenten Materials zeigt. 
Ein solcher Weifcbruch kann auch in den Bereichen der Wand auftreten, an denen ein 
Verbraucher zur Entnahme des Nahrungsmittels entsprechend Druck ausubt, wodurch 
sich Knick- Oder Faltungslinien in diesem Druckbereich ergeben kOnnen. Auch wenn 
solche Eigenschaftsveranderungen zum Teil akzeptabel sind, beispielsweise im Off- 
nungsrand, werden sie doch besonders vorteilhafter Weise vermieden. 

Der erfindungsgemaiJe Quetschbehaiter zeichnet sich weiterhin dadurch aus, dass das 
entsprechende Material nach der Formgebung formstabil ist. Diese Formstabilitat ist 
unter anderem wichtig beim Transport der Quetschbehaiter zwischen Herstellungsort 
und Befullort. Weiterhin bleibt der Quetschbehaiter durch entsprechende Formstabilitat 
auch ohne zusatzliche Mallnahmen beim Befiillen zumindest im Bereich seiner Ent- 
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nahmeoffnung offen, so dass das Nahrungsmittel einfach einfullbar ist. Die Formstabili- 
tat ist weiterhin hilfreich beim Verzehr des Nahrungsmittels, da sich der Quetschbehaiter 
zwar durch Ausuben von Dmck zur Entnahme des Nahaingsmittels zusammendrucken 
la&t, andererseits aber der Quetschbehaiter ohne Druck von aufien wieder im Wesentli- 
chen seine Ausgangsform annimmt, wodurch sich das Nahrungsmittel wieder mehr in 
das Behaiterinnere zuruckzieht, bis es zum weiteren Verzehr wieder in Richtung Ent- 
nahmeoffnung durch Ausuben von Druck von auden auf den Quetschbehaiter bewegt 
wird. Die Formstabilitat ist ebenfalls eine Eigenschaft, die nicht geandert werden soli, urn 
beispielsweise auch im Uberlappbereich ausreichend Stabilitat beizubehalten, wie auch 
Transparenz und Dichtigkeit. 

Urn einen entsprechenden Zuschnitt fur den Quetschbehaiter in einfacher Weise auch 
fur bereits bisherfur ahnliche Behaiter eingesetzte Vorrichtungen sowohl zur Herstellung 
wie auch zum Befullen einsetzen zu konnen, kann der unverformte Zuschnitt eben sein. 
Dadurch lasst sich ein solcher Zuschnitt einerseits zum Transport leicht stapeln und an- 
dererseits in einfacher Weise in eine entsprechende Vorrichtung zum Rollen des Be- 
haiters aus dem Zuschnitt einziehen. Vorteilhaft ist es in diesem Zusammenhang wei- 
terhin, wenn zumindest die aufcen liegenden Seiten des Zuschnitts eine gewisse Rau- 
higkeit Oder Grundreibung aufweisen, die beispielsweise ein Durchrutschen von ent- 
sprechender Einzieheinrichtung relativ zum Zuschnitt verhindem. 

Sowohl beim Transport des Quetschbehaiters im unbefullten Oder im bereits befullten 
Zustand sowie auch bei der Bereithaltung des befullten Quetschbehaiters Oder bei der 
Benutzung durch einen Verbraucher besteht die Moglichkeit, dass der Quetschbehaiter 
in Kontakt mit spitzen Gegenstanden kommt. In diesem Zusammenhang ist es von Vor- 
teil, wenn das entsprechende Material der Wand eine gewisse mechanische Resistenz 
gegenuber solchen spitzen Gegenstanden aufweist, wodurch eine Beschadigung ver- 
hindert wird, die entweder dessen Transparenz Oder Fluiddichtigkeit negativ beeinfluftt. 

Urn zu verhindern, dass bei der Herstellung des Quetschbehaiters Oder bei dessen 
spaterer Handhabung insbesondere im Bereich der Wand ein negativer optischer Ein- 
druck entsteht, kOnnen zwei Oder mehr Schichten dauerhaft unlOsbar miteinander ver- 
bunden sein. Ansonsten kOnnte durch stellenweises Losen der Schichten voneinander 
der Eindruck einer Blasenbildung oder dergleichen entstehen, wodurch neben dem opti- 
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schen Eindruck gegebenenfalls auch die Transparenz des Materials negativ beeinflufM 
werden konnte. 

Bei einem vorteilhaften Ausfuhrungsbeispiel des erfindungsgemafcen Quetschbehaiters 
konnen drei jeweils transparente Schichten fur das Material vorgesehen sein. Durch 
Auswahl der Materialien fur jede der einzelnen Schichten kOnnen je nach eingefulltem 
Nahrungsmittel unterschiedliche Anforderungen an den Quetschbehaiter erfullt werden. 
Beispielsweise kann eine der Schichten eine warmedammende Funktion fur kuhle Oder 
warme Nahrungsmittel aufweisen. Um in diesem Zusammenhang ein Nahrungsmittel 
innerhalb des Quetschbehaiters warmen zu konnen, kOnnen die Schichtmaterialien da- 
bei auch so ausgewahlt werden, dass eine Erwarmung durch Mikrowellen mOglich ist. 

Es ist denkbar, dass alle Schichten gemeinsam und durch ihre Verbindung untereinan- 
der die Formstabilitat des Materials gewahrleisten. Dabei ist die Formstabilitat allerdings 
immer so zu verstehen, dass die Wand weiterhin ausreichend flexibel ist, um durch au- 
fleren Druck auf den Quetschbehaiter das Nahrungsmittel in Richtung EntnahmeOffnung 
zu bewegen. 

Bei einem weiteren Ausfuhrungsbeispiel gemaii Erfindung besteht die MOglichkeit, dass 
wenigstens eine der Schichten, insbesondere die mittlere Schicht, eine elastische, aber 
formstabile Schicht ist. Die ubrigen Schichten brauchen in diesem Zusammenhang dann 
nicht mehr zur Formstabilitat beizutragen. 

Es besteht ebenfalls die MOglichkeit, die Fluiddichtigkeit des Materials sowohl durch 
eine Schicht Oder durch Zusammenwirken mehrerer Schichten zu erreichen. Letzeres 
kann beispielsweise dadurch ermOglicht werden, dass zumindest eine innere Schicht 
des Materials flussigkeitsdicht und/oder eine der weiteren Schichten gasdicht ist. 

Es ist denkbar, dass die Verbindung im Gberlappbereich durch Warme und/oder Druck 
durch ein zusatzlich auf das Material der Wand aufgetragenes Oder in dem Material ent- 
haltenes Verbindungsmittel ermOglicht wird. Ein solches zusatzliches Material kann bei- 
spielsweise ein Klebemittel sein. Vorteilhafterweise wird allerdings auf ein solches zu- 
satzliches Material verzichtet, was beispielsweise dadurch erfolgen kann, dass die au- 
fcere und/oder innere Schicht zumindest im Gberlappbereich als Verbindungsschicht 
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ausgebildet ist. Das heifct, die entsprechende Schicht selbst dient zur Verbindung, ohne 
dass zusatzliche Mittel verwendet werden mussen. 

Insbesondere im Uberlappbereich aber auch im Bereich der Entnahmeoffnung und de- 
ren Offnungsrandes ergibt sich manchmal als Problem, dass freie Enden oder Kanten 
des entsprechenden Materials unzureichend abgedichtet sind. Dadurch konnen insbe- 
sondere flussige Bestandteile des Nahrungsmittels Oder auch auGen auf den 
Quetschbehaiter befindliche Flussigkeiten, wie beispielsweise Kondenswasser, in das 
Material eindringen. Ein solches Eindringen andert in der Regel die Dicke des entspre- 
chenden Materials Oder wenigstens einer Schicht des Materials, so dass sich Aufwer- 
fungen des Materials ergeben, die das optische Gesamtbild negativ beeintrachtigen. 
Das Eindringen einer solchen Flussigkeit uber die freien Enden Oder Kanten der 
Schichten kann auch dazu fuhren, dass der Quetschbehaiter insgesamt undicht wird 
oder Eigenschaften, wie beispielsweise seine Formstabilitat, verliert. Ein solches Ein- 
dringen von insbesondere Flussigkeit kann weiterhin dazu fuhren, dass der Quetschbe- 
haiter oberfiachlich aufweicht und sich Material vom Behaiter lost. 

ErfindungsgemafJ kOnnen solche Nachteile dadurch verhindert werden, dass zumindest 
Kanten der Schichten fluiddicht sind. 

Um den Quetschbehaiter optisch ansprechender zu gestalten oder zur Darstellung von 
Information, kann wenigstens eine der Schichten mit einem Aufdruck versehen sein. 

Sowohl bei der Bearbeitung eines entsprechenden Zuschnitts zur Herstellung des 
Quetschbehaiters als auch beim spateren Befullen oder der Nutzung des Quetschbe- 
haiters durch einen Verbraucher ist es von Vorteil, falls der Aufdruck rubbelfest ist. 

Vorangehend wurde bereits darauf hingewiesen, dass unterschiedliche Materialien fur 
die Schichten je nach Erfordemissen denkbar sind. Eine MOglichkeit fur entsprechende 
Materialien der Schichten kann darin gesehen werden, dass insbesondere die mittlere 
Schicht zumindest Polyester (Polyethylenterephthalat (PET)) und die aufJere und innere 
Schicht auf der mittleren Schicht aufgetragene Lackschichten sind. Die mittlere Schicht 
aus Polyester erfullt weiterhin das Erfordernis einer flexiblen, aber relativ formstabilen 
Schicht, bei der ein Umbugen des Offnungsrandes mOglich ist, ohne dass sich nach der 
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entsprechenden Formgebung der Offnungsrand wieder entrant. Eine entsprechende 
Polyesterschicht ist auBerdem in der Regel ausreichend flussigkeitsdicht, wahrend die 
aufgetragenen Lackschichten fur die Gasdichtigkeit sorgen kOnnen. 

Eine weitere Moglichkeit fur Materialien der entsprechenden Schichten kann darin gese- 
hen werden, dass die Schichten zumindest eine auBere und eine innere Schicht aus 
Polypropylen und eine zwischen diesen angeordnete mittlere Schicht aus Polyester 
umfassen. Die Polyesterschicht weist die vorangehend genannten Eigenschaften auf, 
wobei hier die Propylenschichten fur die Gasdichtigkeit sorgen. 

Um gegebenenfalls auch wenig rubbelfeste Aufdrucke verwenden zu kdnnen Oder auch 
mehrere Aufdrucke gegebenenfalls farblich und/oder von der Form her miteinander 
kombinieren zu kOnnen, besteht die MOglichkeit, den Aufdruck auf einer Innenseite der 
auBeren Schicht und/oder einer AuBenseite bzw. einer Innenseite der mittleren Schicht 
und/oder auf einer AuBenseite der inneren Schicht vorzusehen. Durch Kombination von 
Aufdrucken auf verschiedenen Schichten ist es weiterhin moglich, dass gegebenenfalls 
ein dreidimensionaler Eindruck fur den Aufdruck entsteht. 

Um im Uberlappbereich zur Verbindung des Zuschnitts mit sich selbst ausreichend 
Warme in einfacher Weise bereitstellen zu kOnnen, kann wenigstens eine der Schichten 
ultraschallabsorbierend sein. Durch die Absorption des Ultraschalls ergibt sich eine Er- 
warmung dieser Schicht, die zumindest so stark ist, dass die Schicht ausreichend er- 
weicht, um mit einer mit ihr in Kontakt stehenden Schicht im Uberlappungsbereich nach 
entsprechender Abkuhlung eine innige und insbesondere fluiddichte Verbindung einzu- 
gehen. Dies kann selbstverstandlich auch fur beide miteinander im Uberlappungsbe- 
reich in Kontakt stehende Schichten gelten, insbesondere wenn diese aus dem gleichen 
Material gebildet sind. Es sei in diesem Zusammenhang allerdings noch darauf hinge- 
wiesen, dass die Erwarmung des entsprechenden Materials durch Ultraschall nicht dazu 
fuhrt, dass nach Verbinden und Abkuhlen die Transparenz des Materials im Uberlappbe- 
reich negativ beeinfluBt wurde. 

Zur vereinfachten Herstellung sowohl des Zuschnitts als auch zur Gewahrleistung der 
entsprechenden Eigenschaften des Materials ist es weiterhin gunstig, wenn die Schich- 
ten ein Laminat bilden. Ein solches Laminat kann groBfiachig aus den entsprechenden 
Schichten hergestellt werden und ein Zuschnitt kann dann aus dem Laminat ausge- 
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stanzt Oder in anderer Weise hergestellt werden. Durch die Verwendung eines solchen 
Laminats ist sichergestellt, dass die Verbindung der Schichten miteinander unter Auf- 
rechterhaltung der entsprechenden Eigenschaften sicher mOglich ist. Es besteht auch 
die Moglichkeit, dass die Schichten durch Koextrusion hergestellt sind. 

Soli ein solcher aus einem Laminat hergestellter Quetschbehalter mit einem entspre- 
chenden Aufdruck versehen werden, der nicht auf dessen Auften-oder Innenseite ange- 
ordnet ist, so kann der Aufdruck vor Laminieren der Schichten aufgedruckt werden. In 
diesem Zusammenhang sei darauf hingewiesen, dass auch der Aufdruck durch die ver- 
schiedenen Schichten vor Fluid durch die entsprechende Fluiddichtigkeit geschutzt ist, 
und so beispielsweise keine Bestandteile des Aufdrucks in Richtung Nahrungsmittel 
Oder Verbraucher austreten kOnnen Oder ebenfalls keine Feuchtigkeit Oder dergleichen 
in Richtung Aufdruck eintreten kann, wodurch gegebenenfalls das optische Erschei- 
nungsbild des Aufdrucks geandert werden kOnnte. 

Bei Verwendung von wenigstens zwei Schichten fur das Material besteht ebenfalls die 
Moglichkeit, dass eine der Schichten ein Laminat ist. 

Um den Quetschbehalter in einfacher Weise an seinem unteren Ende zu verschliefcen, 
kann dieses Ende durch Verbinden von unteren Endabschnitten der Wand gebildet sein. 

Ein solches Verbinden kann analog zu dem vorangehenden durch Warme erfolgen. 

Zur Verbesserung der Fluiddichtigkeit kann es sich in diesem Zusammenhang weiterhin 
als gunstig erweisen, wenn die unteren Endabschnitte der Wand wahrend des Verbin- 
dens aneinander gedruckt sind. 

Damit auch beim Herunterfallen eines Behalters dieser nicht beschadigt wird, kann das 
entsprechende Material schlag zah und/oder durchstofifest sein. 

Fur einen entsprechenden Querschnitt des Bechers sind verschiedene Formen denkbar. 
Es ist ebenfalls denkbar, dass sich der Querschnitt entlang der Langsrichtung des Be- 
chers andert. MOgliche Querschnitte sind beispielsweise kreisfOrmig, in etwa vieleckig, 
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insbesondere in etwa viereckig, dabei insbesondere quadratisch, oval, bohnenformig 
Oder dergleichen. 

Bezuglich des Aufdnjcks besteht naturlich ebenfalls die MOglichkeit, dass dieser nicht 
direkt Oder zumindest nur durch Aufdrucken von beispielsweise Farbe Oder dergleichen 
erzeugt wird, sondern dass der Aufdruck auch in eine der Schichten hineingedruckt, aus 
mehreren Aufdrucken auf unterschiedlichen Schichten oder zumindest Seiten der 
Schichten zusammengesetzt, eingedruckt, eingeritzt ist oder beispielsweise ein Holo- 
gramm ist oder zumindest in sich aufweist. Dadurch ist insbesondere ein dreidimensio- 
naler Effekt des Aufdrucks mOglich. 

Der Aufdruck kann auch so gestaltet sein, dass er im Wesentlichen fast die gesamte 
Behalterwand bedeckt und nur ein Sichtfenster freiiaftt. Je nach Position dieses Sicht- 
fensters kann es zur Kontrolle des Fullgrades Oder auch des entleerten Zustandes des 
Behalters dienen. Es ist selbstverstandlich mOglich, auch mehrere dieser Sichtfenster in 
Behalterlangsrichtung und/oder in Umfangsrichtung des Behalters freizulassen. 

Je nach eingefulltem Nahrungsmittel besteht weiterhin die MOglichkeit, dass der Auf- 
druck erst nach zumindest teilweiser Entnahme des Nahrungsmittels sichtbar wird. Ist 
beispielsweise der Aufdruck in einer entsprechenden weilien Farbe und das Nahrungs- 
mittel ebenfalls in dieser weilien Farbe, so wird der Aufdruck erst nach Absenken des 
Fullgrades bis unterhalb des Aufdrucks sichtbar. Dies gilt entsprechend fur andere Farb- 
kombinationen, wobei gegebenenfalls auch der Aufdruck den Informationsgehalt andern 
kann, indem beispielsweise bei Entleeren des Nahrungsmittels weitere Bestandteile des 
Aufdrucks erst sichtbar werden. 

Bezuglich des Offnungsrandes sind mehrere Konstruktionen mOglich. Es wurde bereits 
darauf hingewiesen, dass der Offnungsrand gerollt sein kann. Dieses Rollen kann auch 
ein mehrfaches Einrollen umfassen. Bei einem im Wesentlichen nur radial nach auften 
umgebugten Offnungsrand kann dieser urn einen Winkel von 90° oder mehr nach aulien 
umgebugt sein. 

Urn an jeder beliebigen Stelle in Umfangsrichtung der EntnahmeOffnung beispielsweise 
Nahrungsmittel aus dem Behaiter verzehren zu kOnnen, erstreckt sich der Offnungsrand 
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bei einem Ausfuhrungsbeispiel entlang des gesamten Umfangs der EntnahmeOffnung. 
Es besteht ebenfalls die MOglichkeit, dass der Offnungsrand nur teilweise umiauft 
und/oder stellenweise umlaufend ausgebildet ist. 

Der erfindungsgemaiie Behaiter kann sowohl fur gekuhlte, ungekuhlte Oder auch er- 
warmte Nahrungsmittel eingesetzt werden. Um vorteilhafter Weise nicht je nach Tempe- 
raturdes Nahrungsmittels unterschiedliche Behaiter bereitstellen zu mussen, kann der 
Behaiter von sich aus zumindest in einem Temperaturbereich von -50°C bis +120°C 
bestandig sein. Dies betrifft insbesondere die Behaiterwand und das entsprechende 
Material. Es ist selbstverstandlich, dass in diesem Zusammenhang gerade die entspre- 
chenden Eigenschaften des Behaiters, wie Formstabilitat, StofJfestigkeit, Schlagzahig- 
keit, Transparenz usw. uber den gesamten Temperaturbereich aufrechterhalten werden 
sollen. 

Um beispielsweise im Behaiter enthaltene Nahrungsmittel zum Verzehr erwarmen zu 
kOnnen, kOnnen die Schichten des Behaiters bzw. dessen Material mikrowellendurch- 
lassig sein. Dadurch ist ein schnelles und einfaches Erwarmen des Nahrungsmittels 
innerhalb des Behaiters mOglich. 

Ein solches Erhitzen kann auch vorteilhaft zum Sterilisieren des Behaiters sein, was 
noch vor dem Einfullen eines entsprechenden Nahrungsmittels erfolgen kann. Bei all 
diesen Vorgangen ist allerdings gewahrleistet, dass der Behaiter keine Eigenschaft, wie 
Dichtigkeit, Formstabilitat, Transparenz Oder dergleichen verliert. 

Es sei nochmals darauf hingewiesen, dass die entsprechende Formstabilitat des Behai- 
ters auch besonders in dem Verbindungsbereich bzw. im Uberlappbereich Oder auch im 
Bereich des Offnungsrandes sowohl bei der Verformung, dem Verbinden im Uberlapp- 
bereich Oder bei spaterer Handhabung des Behaiters beibehalten werden soil. 

Um erfindungsgemarie Behaiter in grGlierer Anzahl auf engem Raum bevorraten zu 
kOnnen und gleichzeitig aus dem Behaitervorrat einfach entnehmen zu kOnnen, kann 
der Behaiter stapel- und entstapelbar sein. Eine solche Stapel- und Entstapelbarkeit 
ergibt sich beispielsweise fur nach oben oder unten konisch zulaufende Behaiter. 
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Vorangehend sind bereits einige Materialien fur die verschiedenen Schichten angespro- 
chen worden. Insgesamt sei noch angemerkt, dass die aufiere Schicht des Materials 
aus Polypropylen (PP), orientiertem PP (koextrudiert Oder lackiert), Polyethylen (PE), 
Polyethylenterephthalat (PET) lackiertem PET, Polyamid (PA), lackiertem und orientier- 
tem PA oder dergleichen und/oder die innere Schicht aus PP, Polyvinylchlorid (PVC), 
Polystyrol (-styren) (PS), PA, PET oder dergleichen gebildet sind. 

Bei den verschiedenen Schichten kann eine der Schichten auch warmedammend aus- 
gebildet sein, urn bei gektihltem Nahrungsmittel die niedrige Temperatur und bei er- 
warmten Nahrungsmittel die erhdhte Temperatur langer aufrecht zu erhalten. Dies kann 
beispielsweise durch entsprechende Materialwahl zumindest fur eine der Schichten er- 
reicht werden. Eine weitere MOglichkeit kann darin gesehen werden, dass beispielswei- 
se eine der Schichten Luft enthait oder zwischen zwei Schichten Luft als Warmedamm- 
stoff enthalten ist. Eine solche Warmedammschicht verhindert auch, dass der Verbrau- 
cher ein unangenehmes Kaite- bzw. warmegefuhl an seinen Fingern oder seiner Hand 
hat. 

SchliefJIich sei noch angemerkt, dass die Transparenz des Materials eine klare Transpa- 
renz sein kann, d.h. ohne Verfarbung ist, wobei es ebenfalls mOglich ist, dass eine gel- 
be, rote, blaue oder dergleichen oder auch mehrfarbige Transparenz vorliegen kann. 

Der erfindungsgemaiJe Zuschnitt zur Herstellung eines vorangehend beschriebenen 
Quetschbehaiters kann dabei alle Eigenschaften aufweisen, die im Zusammenhang mit 
der Wand des Quetschbehaiters, dem entsprechenden Material, bzw. dem bereits be- 
schriebenen Zuschnitt eriautert worden sind. 

Im Folgenden werden vorteilhafte Ausfuhrungsbeispiele der Erfindung anhand der in der 
Zeichnung beigefugten Figuren naher eriautert. 



Es zeigen: 
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Figur 1 



eine Seitenansicht eines erfindungsgemafcen Quetschbehaiters mit zwei 
Ausfuhrungsbeispielen; 



Figur 2 



eine Draufsicht auf einen Zuschnitt zur Herstellung eines Quetschbehai- 
ters nach Figur 1 , und 



Figur 3 



einen Schnitt entlang der Linie Ill-Ill aus Figur 1. 



Figur 1 zeigt eine Seitenansicht eines erfindungsgemafcen Quetschbehaiters 1 einmal 
fur ein konisch in Rjchtung zum unteren Ende 9 zulaufendes Ausfuhrungsbeispiel und 
einmal fur ein im Wesentlichen rohrfdrmiges Ausfuhrungsbeispiel, siehe die durchgezo- 
gene und die doppelstrichpunktierte Linie in Figur 1 . 

Die folgenden Ausfuhrungen gelten fur beide Ausfuhrungsbeispiele, wobei sich nur Un- 
terschiede bezuglich des unteren geschlossenen Endes 9 ergeben. 

Der Quetschbehaiter 1 enthait ein Nahrungsmittel 2. Dies ist uber eine obere Entnah- 
meoffnung 7 durch einen Verbraucher entnehmbar. Zur Entnahme des Nahrungsmittels 
ist zumindest eine Wand 6 des Quetschbehaiters 1 zu drucken und gegebenenfalls zu- 
satzlich Warme aufzuwenden. Entsprechende Warme ist dann erforderlich, wenn ein 
gefrorenes Nahrungsmittel 2 in dem Quetschbehaiter 1 enthalten ist, das entlang der 
Kontaktfiache zwischen Nahrungsmittel und Wand 6 durch von einer Hand des Benut- 
zers ubertragene Warme geschmolzen wird. 

Die Wand 6 ist flexibel und aus wenigstens zwei Schichten aufgebaut, siehe auch Figur 
3. Die Entnahmeoffnung 7 am oberen Ende des Quetschbehaiter 1 ist kreisfOrmig. Sie 
ist von einem Offnungsrand 8 umgeben, welcher im Querschnitt umgebugt Oder gerollt 
ist. Der Offnungsrand 8 ist aus demselben Material wie die Wand 6 gebildet. 

Auf dem Offnungsrand 8 ist zum VerschliefJen der Entnahmeoffnung 7 ein Deckel 21 
anordbar. Dieser weist zumindest eine radial nach aulJen abstehende Deckelhandhabe 
22 auf. Durch ergreifen der Deckelhandhabe 22 ist der Deckel 21 vom Offnungsrand 8 
abziehbar. 
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Der Quetschbehaiter 1 ist aus einem zweidimensionalen Zuschnitt 10, siehe Figur 2, 
hergestellt. Der Zuschnitt 10 ist im unverformten Zustand eben und wird in einer ent- 
sprechenden Vorrichtung zur Bildung des Quetschbehalters 1 eingerollt. Im eingerollten 
Zustand uberlappen sich die in Figur 2 aufSen liegenden Kanten 14 des Zuschnitts unter 
Bildung eines Uberlappbereichs 12. Dieser Uberlappbereich erstreckt sich im Wesentli- 
chen in Behalterlangsrichtung 1 1 in dem fertig gestellten Quetschbehaiter 1 nach Figur 
1 . Die Verbindung des Zuschnitts im Uberlaufbereich 12 mit sich selbst erfolgt durch 
Warme und/oder Druck. 

In Figur 1 ist das Nahrungsmittel 2 durch die Wand 6 hindurch erkennbar. Erfindungs- 
gemali ist die Wand aus einem transparenten und fluiddichten Material gebildet. Dieses 
ist aus wenigstens zwei Schichten aufgebaut, siehe hierzu Figur 3, die einem Schnitt 
entlang der Linie Ill-Ill aus Figur 1 entspricht. 

Die Kanten 14 sowohl an den Langsseiten des Zuschnitts 10 als auch an den entspre- 
chenden die Langsseiten oben und unten verbindenden Querseiten sind fluiddicht, urn 
ein Eindringen von Fluid uber die Kanten in das Material 13, siehe Figur 3, des Zu- 
schnitts 10 und damit in die Wand 6 bzw. den Quetschbehaiter 1 zu verhindern. 

In Figur 2 ist entlang einer oberen Querseite des Zuschnitts 10 noch ein Bereich ent- 
sprechend zum Offnungsrand 8 gekennzeichnet, der durch Einrollen bzw. Umbugen des 
entsprechenden Abschnitts nach aulSen, siehe Figur 1 , den Offnungsrand 8 bildet. Im 
Bereich der unteren Querseite des Zuschnitts 1 nach Figur 2 sind untere Endabschnitte 
20 gekennzeichnet, die zum Verschlielien des unteren Endes 9, siehe Figur 1 , des 
Quetschbehalters 1 miteinander verbindbar sind. Dieses Verbinden kann ebenso wie 
das Verbinden im Uberlappbereich 14 durch Erzeugen von Warme durch Ultraschall und 
Ausuben eines entsprechenden Drucks erfolgen. 

In Figur 2 ist noch in etwa mittig zum Zuschnitt 10 ein Aufdruck 15 angeordnet, der bei 
dem Quetschbehaiter 1 nach Figur 1 zur Vereinfachung nicht dargestellt ist. Der Auf- 
druck 15 kann in ublicher Weise durch Bedrucken Oder dergleichen auch in unterschied- 
lichen Farben hergestellt werden. Der Aufdruck 15 ist rubbelfest, so dass er sich bei 



Benutzen des Quetschbehaiters 1 durch Kontakt mit beispielsweise Fingern des Benut- 
zers nicht entfernt oder schlechter lesbar wird. 

Bezuglich des unteren Endes 9 nach Figur 1 sei noch angemerkt, dass dort gegebenen- 
falls auch eine Handhabe vorgesehen sein kann, die sich beispielsweise durch Zusam- 
mendrucken der entsprechenden unteren Endabschnitte 20 der Wand 6 aufeinander 
und deren Verbindung miteinander ergibt. 

Bezuglich des Deckels 21 sei noch angemerkt, dass dieser ebenfalls aus einem ent- 
sprechend transparenten und fluiddichten Material hergestellt sein kann. 

In Figur 3 ist ein Schnitt entlang der Linie Ill-Ill durch die Wand 6 oder analog durch den 
Zuschnitt 10 dargestellt. 

Das entsprechende Material ist durch drei Schichten 3, 4 und 5 gebildet. Eine dieser 
Schichten kann ein Laminat sein oder durch Koextrusion hergestellt sein oder auch alle 
drei Schichten kOnnen ein Laminat bilden oder durch Koextrusion hergestellt sein. Die 
Schichten 3, 4 und 5 sind mit einander dauerhaft unlOsbar verbunden. Alle drei Schich- 
ten sind transparent, wobei wenigstens eine der Schichten, insbesondere die mittere 
Schicht 4, nicht nur elastisch, sondern auch relativ formstabil ist. Es ist zumindest die 
innere Schicht 5 flussigkeitsdicht und eine der weiteren Schichten 3, 4 gasdicht. Weiter- 
hin sind auflere und/oder innere Schichten 3, 5 zumindest im Uberlappbereich 14 als 
Verbindungsschicht ausgebildet, so dass mittels WaYme und/oder Druck eine Verbin- 
dung des Zuschnitts 10 mit sich selbst im Uberlappbereich erfolgt. In der Regel weist 
jede der Schichten 3, 4, 5 aus jeweils die gleiche Materialzusammensetzung auf. Bei- 
spiele fur Materialien fur die Schicht 4 ist Polyester (PET) und fur die Schichten 3, 5 Po- 
lypropylen. Ein weiteres Beispiel ist die Verwendung von Polyester fur die mittlere 
Schicht 4 und die Verwendung von Lackschichten fur die aufcere Schicht 3 und die inne- 
re Schicht 5. Die Lackschichten sind durch Auftragen eines entsprechenden Lacks auf 
die entsprechenden Seiten der mittleren Schicht 4 herstellbar. 

Der Aufdruck 15 nach Figur 2 ist auf wenigstens einer der Schichten vorgesehen. Insbe- 
sondere ist der Aufdruck auf einer Innenseite 16 der aufleren Schicht 3, auf einer Au- 
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Benseite 17 der mittleren Schicht 4, auf einer Innenseite 18 der mittleren Schicht 4 
und/oder auf einer Aufcenseite 19 der inneren Schicht 5 vorgesehen. Bei einer solchen 
Anordnung des Aufdrucks wird dieser vor Laminieren der Schichten 3, 4 und 5 auf we- 
nigstens einer der Schichten aufgedruckt. Wie bereits angedeutet, besteht ebenfalls die 
MOglichkeit, den Ausdruck 1 5 aus verschiedenen auf unterschiedlichen Schichten 3, 4, 5 
aufgebrachten Einzelausdrucken zusammenzusetzen oder unterschiedlichen Ausdrucke 
15 an unterschiedlichen Stellen des Zuschnitts 10 vorzusehen. 

Der erfindungsgemaiSe Zuschnitt 10 nach Figur 2 kann entsprechend andere Formen 
aufweisen, urn Quetschbehaiter 1 mit anderen Formen herzustellen, siehe beispielswei- 
se das rohrformige Ausfuhrungsbeispiel des Quetschbehalters 1 in Figur 1 . Zur Herstel- 
lung eines Quetschbehalters wird der ebene, zweidimensionale Zuschnitt 10 nach Figur 
2 gerollt und im Uberlappungsbereich 14 durch Einwirkung entsprechender Warme mit 
sich selbst verbunden. Die entsprechende Warme ist beispielsweise durch Ultraschall 
erzeugbar, welcher von wenigstens einer der Schichten 3, 4, 5 absorbiert wird. Durch 
die entsprechende Warme wird zumindest eine der Schichten soweit aufgeweicht, dass 
sie mit der mit ihr im Uberlappungsbereich 14 in Kontakt stehenden Schicht nach Ab- 
kuhlung eine innige Verbindung eingegangen ist. Diese Verbindung ist ebenfalls fluid- 
dicht und transparent. Zur Herstellung des umgebugten oder eingerollten Offnungsran- 
des 8 wird dann der entsprechende Abschnitt am oberen Ende des Zuschnitts nach Fi- 
gur 2 nach aulien in Figur 1 umgebugt bzw. eingerollt. Nach Herstellung des Offnungs- 
randes 8 sowie des restlichen Quetschbehalters 1 aus dem entsprechenden Material 
sind diese formstabil. Durch die Transparenz des entsprechenden Materials ist nicht nur 
das eingefullte Nahrungsmittel 2, siehe Figur 1, sichtbar, sondern auch dessen Fullpegel 
23, Farbgebung oder Verfarbung sowie auch ein nicht auf einer AuBenseite des 
Quetschbehalters 1 angebrachter Aufdruck 15. Das entsprechende Material fur den Zu- 
schnitt 1 0 bzw. die Wand 6 ist zumindest im sichtbaren Spektralbereich transparent, 
wobei sich die Transparenz auch in angrenzende Spektralbereiche erstrecken kann, wie 
ins Infrarote oder Ultraviolette. 

Im Folgenden wird kurz ein Herstellungsverfahren fur den erfindungsgemaiSen Quetsch- 
behaiter mittels des entsprechenden Zuschnitts beschrieben. 
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Zuerst erfolgt ein Bedrucken auf einer Aufcenseite beispielsweise der mittleren Schicht 
Oder einer Innenseite beispielsweise der aufceren Schicht. AnschlielSend wird aus den 
Schichten ein Laminat hergestellt, wobei vorzugsweise das Laminat zwei, drei Oder 
mehr Schichten aufweist und auch eine der Schichten laminiert sein kann. Das fertig 
gestellte Laminat wird gegebenenfalls mit Schlitzen versehen und aus dem Laminat 
werden die Zuschnitte ausgestanzt. Zum Formen des entsprechenden Behaiters werden 
die Zuschnitte ausgeteilt, gerollt, entlang der Kanten sowohl seitlich als auch oben und 
unten gegebenenfalls versiegelt und nach Verbindung des Zuschnitts mit sich selbst im 
Oberlappbereich erfolgt noch ein Umbugen Oder Einrollen des Offnungsrandes. Zum 
Transport der auf diese Weise hergestellten Quetschbehalter werden diese anschlie- 
fcend in einander gesteckt. 
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Quetschbehaiter 
AnsprUche 

Quetschbehaiter (1) zur Aufnahme eines Nahrungsmittels (2) mit einer flexiblen, we- 
nigstens zwei Schichten (3, 4, 5) aufweisenden Wand (6), der eine EntnahmeOffnung 
(7) mit einem im Querschnitt umgebugten Offnungsrand (8) aufweist und an seinem 
der EntnahmeOffnung (7) gegenuberliegenden Ende (9) verschlossen ist, wobei der 
Behaiter (1) aus einem zweidimensionalen Zuschnitt (10) gerollt ist, welcher in einem 
sich insbesondere in BehalterlSngsrichtung (11) erstreckenden Uberlappbereich (12) 
durch Warme und/oder Druck mit sich selbst verbunden ist, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Behaiter (1) aus einem transparenten und insbesondere flussigkeits-, vor- 
zugsweise fluiddichten Material (13) gebildet ist, welches insbesondere zum Umbugen 
des Offnungsrandes (8) formbar und nach der Formgebung formstabil ist. 

Quetschbehaiter nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der unverformte Zuschnitt (10) zur erleichterten Verarbeitung strikt zweidimien- 
sional ist. 

Quetschbehaiter nach Anspruch 1 Oder 2, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass das Material (13) mechanisch resistent ist. 

Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass zwei oder mehr Schichten (3, 4, 5) dauerhaft unlOsbar miteinander verbunden 
sind. 

Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass drei jeweils transparente Schichten (3, 4, 5) vorgesehen sind. 
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6. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass eine der Schichten (3, 4, 5), insbesondere eine mittlere Schicht (4), eine elasti- 
sche, jedoch dauerhaft verformbare und nach Verformung formstabile Schicht ist. 

7. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass zumindest eine innere Schicht (5) flussigkeitsdicht und eine der weiteren 
Schichten (3, 4) gasdicht ist. 

8. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass auliere und/oder innere Schicht (3, 5) zumindest im Uberlappbereich (12) als 
Verbindungsschicht ausgebildet sind. 

9. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass Kanten (14) der Schichten (3, 4, 5) fluiddicht sind. 

1 0. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass wenigstens eine der Schichten (3, 4, 5) mit einem Aufdruck (15) versehen ist. 

1 1 . Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) rubbelfest ist. 

12. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass insbesondere die mittlere Schicht (4) aus Polyester und die auftere und innere 
Schicht (3, 5) auf der mittleren Schicht aufgetragene Lackschichten sind. 

1 3. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
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dadurch gekennzeichnet, 

dass die Schichten (3, 4, 5) eine aufiere und eine innere Schicht (3, 5) aus Polypro- 
pylen und eine zwischen diesen angeordnete mittlere Schicht (4) aus Polyester (PET) 
umfassen. 

1 4. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) auf einer Innenseite (16) der aufleren Schicht (3) und/oder ei- 
ner Auftenseite (17) bzw. einer Innenseite (18) der mittleren (4) und/oder einer Au- 
lienseite (19) der inneren Schicht (5) vorgesehen ist. 

1 5. QuetschbehSlter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass zur Erzeugung von WaYme zur Verbindung im Uberlappbereich (14) wenigstens 
eine der Schichten (3, 4, 5) ultraschallabsorbierend ist. 

1 6. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Schichten (3, 4, 5) ein Laminat bilden. 

1 7. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) vor Laminieren der Schichten (3, 4, 5) aufgedruckt ist. 

1 8. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass eine der Schichten (3, 4, 5) ein Laminat ist. 

1 9. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass das verschlossene Ende (9) durch Verbinden von unteren Endabschnitten (20) 
der Wand (6) gebildet ist. 
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20. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die unteren Endabschnitte (20) der Wand (6) vor dem Verbinden aneinander 
gedruckt sind. 

21 . Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass das Material (13) schlagzah und/oder durchstofcfest ist. 

22. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Behaiter (1) im Querschnitt kreisfOrmig, in etwa viereckig, dabei insbesonde- 
re quadratisch, oval, bohnenformig oder auch in etwa vieleckig ist. 

23. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) einen dreidimensionalen Effekt aufweist. 

24. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) ein Hologramm ist Oder aufweist. 

25. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) ein Sichtfenster auf der Wand (6) freiiasst. 

26. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Aufdruck (15) erst nach zumindest teilweiser Entnahme des Nahrungsmittels 
(2) sichtbar ist. 

27. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 
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dass der Offnungsrand (8) urn einen Winke! von 90° Oder mehr relativ zur restlichen 
Wand (6) umgebugt ist. 

28. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Offnungsrand (8) teilweise und/oder stellenweise umlaufend ausgebildet ist. 

29. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Behaiter (1) und insbesondere das Material (13) zumindest im Temperatu- 
renbereich von -50°C bis +120°C bestandig ist. 

30. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Behaiter stapel- und entstapelbar ist. 

31 . Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Suflere Schicht (3) des Materials (13) aus Polypropylen (PP), orientiertem PP 
(koextrudiert Oder lackiert), Polyethylen (PE), Polyethylenterephthalat (PET), lackier- 
tem PET, Polyamid (PA) lackiertem und orientiertem PA Oder dergleichen und/oder 
die innere Schicht (5) aus PP, Polyvinylchlorid (PVC), Polystyrol (-styren) (PS), PA, 
PET Oder dergleichen gebildet ist. 

32. Quetschbehaiter nach einem der vorangehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass eine Schicht als Warmedammschicht ausgebildet ist. 

33. Zuschnitt (10) zur Herstellung eines Quetschbehaiters (1 ) nach einem der vorange- 
henden Anspruche. 



